


ARCHÈ 
Liquore artigianale al mandarino di Sicilia,

come sbucciare e mangiare un frutto appena colto.



LA NOSTRA STORIA 
Archè nasce da una ricetta di famiglia tramandata nel tempo.

È un liquore che racchiude l’essenza più autentica della Sicilia,
espressa attraverso l’infusione naturale delle scorze di mandarino.

I frutti, maturati sotto il sole caldo dell’isola, sprigionano un profumo 
intenso e un gusto pieno, capace di evocare paesaggi, colori e tradizioni.
Il suo carattere è immediato e riconoscibile: chi lo assaggia lo descrive 

come la sensazione di sbucciare e mangiare un frutto appena colto.



LE NOSTRE RADICI
Archè nasce dall’incontro tra tradizione e visione contemporanea:

il desiderio di preservare un sapere antico
e trasformarlo in un prodotto capace di parlare al presente.



LE MATERIE PRIME
Selezioniamo esclusivamente mandarini coltivati in Sicilia,

raccolti nel momento ideale di maturazione.
La qualità del frutto è il punto di partenza di tutto.



L’ARTE DELLA PRODUZIONE
Le scorze di mandarino vengono pelate a mano con cura.

L’infusione avviene a freddo in serbatoi di acciaio inox,
nel rispetto della materia prima e dei suoi aromi naturali.

Il risultato è un liquore equilibrato e armonico,
che restituisce al palato tutta la freschezza del frutto.



PROFILO SENSORIALE
Colore: giallo intenso

Profumo: intenso e aromatico, con note di mandarini appena raccolti
Gusto: alcol dolce con intense e piacevoli note di scorza di mandarino

Consistenza: fluido
Finale: fresco e aromatico



COME DEGUSTARLO
Servire freddo (0–4°C).

Perfetto liscio o come ingrediente speciale per cocktail e dessert.
Agitare prima di versare.



MIXOLOGY
Archè Sour: 

Archè 45 ml, Vodka secca 30 ml, Italicus 20 ml

Archè Rosso
Archè 40 ml, Bitter rosso 40 ml, Vermut rosso 40 ml, Oli essenziali 

Archè Twist
Archè 60 ml, Lime, Zucchero di canna

Archè Spritz
Archè 50 ml, Prosecco 80 ml, Soda

Archè Tonic
Archè 40 ml, Indian tonic



CARATTERISTICHE TECNICHE
Denominazione prodotto:

Archè, liquore al mandarino di Sicilia

Gradazione alcolica:
28% vol.

Metodo di lavorazione:
infusione a freddo in serbatoi di acciaio inox

Ingredienti:
acqua, alcol, zucchero, infuso di scorze di mandarino, aromi naturali

Temperatura di servizio:
0–4°C

Conservazione:
conservare in luogo fresco, lontano da fonti di calore e luce diretta

Confezione:
bottiglia in vetro scuro



PERCHÉ ARCHÈ
Autenticità siciliana

Produzione artigianale
Qualità distintiva

Versatilità
Esperienza sensoriale completa

archeliquori.it
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